T.6 BIS PLUS

	
	Zjazd 1 (13.11-15.11.2015r)

	1
	13.11.2015
	15.10 -16.40
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Pracownia CKP

	mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30- 20.00
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116

	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	14.11.2015
	8.00 -9.30
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Ocena i przechowywanie żywności

	Pracownia 116
	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP


	Pracownia 116
	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	15.11.2015
	8.00 -9.30
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	11.20-12.50
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz


	
	Zjazd 2 (20.11-22.11.2015r)

	2
	20.11.2015
	15.10 -16.40
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	18.30- 20.00
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	21.11.2015
	8.00 -9.30
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	11.20-12.50
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	13.00-14.30
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	22.11.2015
	8.00 -9.30
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran


	
	
	11.20-12.50
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran


	
	Zjazd 3 (04.12-06.12.2015r)

	3
	04.12.2015
	15.10 -16.40
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Pracownia CKP

	mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Pracownia CKP

	mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30- 20.00
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	05.12.2015
	8.00 -9.30
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	11.20-12.50
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia


	Sala 116
	mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia


	Sala 116
	mgr inż. Joanna Zendran

	
	06.12.2015
	8.00 -9.30
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska


	
	Zjazd 4 (08.01-10.01.2016   )

	4
	08.01.2016
	15.10 -16.40
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia SZKOŁA
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia SZKOŁA
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30- 20.00
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczna
	Pracownia SZKOŁA
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	09.01.2016
	8.00 -9.30
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	11.20-12.50
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	13.00-14.30
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	10.01.2016
	8.00 -9.30
	2
	Komunikacja interpersonalna 
	Sala116

	mgr Małgorzata Nocuń

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Pracownia 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska


	
	Zjazd 5 (15.01-17.01.2016   )

	5
	15.01.2016
	15.10 -16.40
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczne
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Metody i techniki sporządzania potraw i napojów. Procesy technologiczne - ZALICZENIE
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30- 20.00
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Pracownia 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	16.01.2016
	8.00 -9.30
	2
	Komunikacja interpersonalna 
	Sala116


	mgr Małgorzata Nocuń

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	17.01.2016
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran


	
	Zjazd 6 (22.01-24.01.2016   )

	6
	22.01.2016
	15.10 -16.40
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	
	18.30-20.00
	2
	Komunikacja interpersonalna 
	Sala 116


	mgr Małgorzata Nocuń

	
	23.01.2016
	8.00 -9.30
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala 116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	24.01.2016
	8.00 -9.30
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran


	
	Zjazd 7 (19.02-21.02.2016   )

	7
	19.02.2016
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	20.02.2016
	8.00 -9.30
	2
	Komunikacja interpersonalna 
	Sala 116


	mgr Małgorzata Nocuń

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	21.02.2016
	8.00 -9.30
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska


	
	Zjazd 8 (26.02-28.02.2016   )

	8
	26.02.2016
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	27.02.2016
	8.00 -9.30
	2
	Komunikacja interpersonalna 
	Sala 116


	mgr Małgorzata Nocuń

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	11.20-12.50
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii


	Pracownia 116
	mgr Marzena Zalewa

	
	28.02.2016
	8.00 -9.30
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska


	
	Zjazd 9 (04.03-05.03.2016   )

	9
	04.03.2016
	15.10 -16.40
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	05.03.2016
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz

	
	06.03.2016
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Przestrzeganie przepisów BHP
	Sala116


	mgr  Agnieszka Jasiulewicz


	
	Zjazd 10 (11.03-13.03.2016   )

	10
	11.03.2016
	15.10 -16.40
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	12.03.2016
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Potrawy z warzyw, ziemniaków, grzybów i owoców  ZALICZENIE 
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	13.03.2016
	8.00 -9.30
	2
	Komunikacja interpersonalna 

ZALICZENIE 
	Sala 116


	mgr Małgorzata Nocuń

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	11.20-12.50
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran



	
	Zjazd 11 (01.04-03.04.2016   )

	11
	01.04.2016
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z mleka i jaj  

	SZKOŁA 
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mleka i jaj  

	SZKOŁA 
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mleka i jaj  

	SZKOŁA 
	mgr inż. Agnieszka Raducha

mgr inż. Joanna Zendran

	
	02.04.2016
	8.00 -9.30
	2
	Wyposażenie i przestrzeganie zasad bezpieczeństwa w gastronomii ZALICZENIE 
	Sala 116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	03.04.2016
	8.00 -9.30
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.


	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	11.20-12.50
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk


	
	Zjazd 12 (15.04-1.04.2016   )

	12
	15.04.2016
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z mleka i jaj
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mleka i jaj
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mleka i jaj
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	20.00-20.45
	1
	Potrawy z mleka i jaj
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	16.04.2016
	8.00 -9.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa


	
	Zjazd 13 (06.05-07.05.2016   )

	13
	06.05.2016

piątek
	15.10 -16.40
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	20.00-20.45
	1
	Potrawy z mleka i jaj
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	
	
	
	
	

	
	07.05.2016
sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	14.30 -16.00


	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/

mgr inż. Joanna Zendran


UWAGA  

ZMIANA   PLANU   ZAJĘĆ!
Zajęcia będą odbywały się w piątki i soboty. 
	
	Zjazd 14 (13.05-14.05.2016   )

	14
	13.05.2016

piątek
	15.10 -16.40
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	20.00-20.45
	1
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	
	
	
	
	

	
	14.05.2016
sobota
	8.00 -9.30
	2
	Ocena i przechowywanie żywności.

ZALICZENIE
	Sala116


	mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Potrawy z mleka i jaj  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/
mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	14.30 -16.00


	2
	Potrawy z mleka i jaj  
ZALICZENIE

	Pracownia CKP
	mgr inż. Agnieszka Raducha/

mgr inż. Joanna Zendran


UWAGA  

ZMIANA   PLANU   ZAJĘĆ!
Zajęcia będą odbywały się w piątki i soboty. 
	
	Zjazd 15 (03.06-04.06.2016   )

	15
	03.06.2016

piątek
	15.10 -16.40
	2
	Stosowanie  zasad racjonalnego żywienia

ZALICZENIE 
	Sala 116


	mgr  inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	20.00-20.45
	1
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	
	
	
	
	

	
	04.06.2016
sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	
	13.00-14.30
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	14.30 -16.00


	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 16 (10.06-11.06.2016   )

	16
	10.06.2016

piątek
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	20.00-20.45
	-
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	11.06.2016
sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	14.30 -16.00


	2
	Potrawy z mąki i przetworów zbożowych 

ZALICZENIE  
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


NOWY ROK SZKOLNY 2016/217

	
	Zjazd 17 (16.09-19.09.2016   )

	17
	16.09.2016

piątek
	15.10 -16.40
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	17.09.2016
sobota
	8.00 -9.30
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	18.09.2016
niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Sporządzanie zup i sosów


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 18 (23.09-25.09.2016   )

	18
	23.09.2016

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	18.30-20.00
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	24.09.2016
sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	25.09.2016
niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk


	
	Zjazd 19 (07.10-09.10.2016   )

	19
	07.10.2016

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	08.10.2016

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	09.10.2016

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 20 (21.10-23.10.2016   )

	20
	21.10.2016

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala123

	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	18.30-20.00
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala123

	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	22.10.2016

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP

	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala123

	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	23.10.2016

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 21 (04.11-06.11.2016   )

	21
	04.11.2016

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	05.11.2016

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	06.11.2016

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 22 (18.11-20.11.2016   )

	22
	18.11.2016

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	19.11.2016

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala123


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	20.11.2016

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	11.20-12.50
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala123


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk


	
	Zjazd 23 (02.12-04.12.2016   )

	23
	02.12.2016

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	03.12.2016

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z mięsa zwierząt rzeźnych i dziczyzny

ZALICZENIE


	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala123


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	04.12.2016

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska


	
	Zjazd 24 (09.12-11.12.2016   )

	24
	09.12.2016

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala116


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	18.30-20.00
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	10.12.2016

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Język obcy zawodowy
	Sala123


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk

	
	11.12.2016

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 25 (13.01-15.01.2017   )

	25
	13.01.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	14.01.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	15.01.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Język obcy zawodowy

ZALICZENIE
	Sala123


	mgr Jolanta Zalewska-Walczyk


	
	Zjazd 26 (20.01-22.01.2017   )

	26
	20.01.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	21.01.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	
	13.00-14.30
	2
	Wykorzystanie maszyn i urządzeń w sporządzaniu potraw i napojów

ZALICZEN IE
	Pracownia CKP

	mgr  inż. Emilia Wieremiej-Woźna

mgr inż. Ewa Wasilewska

	
	22.01.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 27 (27.01-29.01.2017   )

	27
	27.01.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	18.30-20.00
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	28.01.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	11.20-12.50
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	29.01.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska

	
	
	11.20-12.50
	2
	Potrawy z drobiu i ryb
ZALICZEN IE
	Pracownia CKP
	mgr inż. Ewa Wasilewska 

mgr Maria Zdrodowska


	
	Zjazd 28 (03.02-05.02.2017   )

	28
	03.02.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	04.02.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	11.20-12.50
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	14.30- 16.00
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	05.02.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	11.20-12.50
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta


	
	Zjazd 29 (03.03-05.03.2017   )

	29
	03.03.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	18.30-20.00
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	
	
	
	
	

	
	04.03.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	11.20-12.50
	2
	Zakąski
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	13.00-14.30
	2
	Zakąski
ZALICZENIE
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	
	
	
	
	

	
	05.03.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	11.20-12.50
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	13.00-14.30
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta


	
	Zjazd 30 (17.03-19.03.2017   )

	30
	17.03.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	18.30-20.00
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	
	
	
	
	

	
	18.03.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	11.20-12.50
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	13.00-14.30
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	
	
	
	
	

	
	19.03.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	9.40 -11.10
	1

1
	Ciasta, desery, napoje 

Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	11.20-12.50
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta


	
	Zjazd 31 (24.03-26.03.2017   )

	31
	24.03.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Ciasta, desery, napoje
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	18.30-20.00
	2
	Ciasta, desery, napoje

ZALICZENIE 
	Pracownia CKP

	mgr  A.Jasiulewicz

mgr inż. A. Stegienta

	
	
	
	
	
	
	

	
	25.03.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Kuchnie obcych narodów
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	
	
	
	
	

	
	26.03.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran


	
	Zjazd 32 (07.04-09.04.2017   )

	32
	07.04.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Kuchnie obcych narodów
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	
	
	
	
	

	
	08.04.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Żywienie dietetyczne 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Kuchnie obcych narodów
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	
	
	
	
	

	
	09.04.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Kuchnie obcych narodów
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran


	
	Zjazd 33 (21.04-23.04.2017   )

	33
	21.04.2017

piątek 
	15.10 -16.40
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	16.50 -18.20
	2
	Kuchnie obcych narodów
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	18.30-20.00
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	
	
	
	
	

	
	22.04.2017

sobota
	8.00 -9.30
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Kuchnie obcych narodów
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Kuchnie obcych narodów 
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	13.00-14.30
	2
	Organizacja działalności gastronomii

ZALICZENIE  
	Sala116


	mgr  Marzena Zalewa

	
	
	
	
	
	
	

	
	23.04.2017

niedziela
	8.00 -9.30
	2
	Żywienie dietetyczne

ZALICZENIE KURSU
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	9.40 -11.10
	2
	Kuchnie obcych narodów
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran

	
	
	11.20-12.50
	2
	Kuchnie obcych narodów 

ZALICZENIE  KURSU!
	Pracownia CKP

	mgr R. Grodzka-Truszkowska

mgr inż. Joanna Zendran


KONIEC   KURSU


